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SPEISEN & GETRANKE

BAYERISCH MEDITERRAN



BAYERISCH

MEDITERRAN

Bei uns wird jeder flindig. Diese Speisekarte, die zusatzliche Tageskarte
und die taglich wechselnde Mittagskarte bieten Ihnen typische Klassiker
aus Bayern, Sudtirol und dem Mittelmeerraum.

AUS DEM SUPPENTOPF

AUS DEM GARTEN

Pfannkuchensuppe *"“* 6,50

GrieBnockerlsuppe 6,50

mit Gemisestreifen *"<¢"

VORNWEG & ZWISCHENDURCH

Obatzda ' 9,80
mit Zwiebelringen, Radieschen, Schnittlauch

und Brez'n A3

Minchner Wurstsalat 9,90

wiirzig angemacht aus Regensburgern*>'°
111,)

mit frischen Zwiebeln und Essiggurken ™",
dazu Hausbrot A#243%

Feldmochinger Antipasti
Sudtiroler Speck 2213 gegrilltes Gemuse,

14,90

Bergkése © und Oliven

Ziegenkase vom Grill
Ziegenkéase © mit Thymian-Honig,
gegrilltem Gemuse und Krautern

14,90

Tiroler Brotzeitbrettl

mit Stdtiroler Speck ™", Kaminwurz ***'°,
Mailander Salami™**, Obatzda*®, Bergkase ¢,
Gewdlrzgurken ™, Radieschen,

Zwiebel, Schnittlauch, Meerrettich >N

und Feigensenf

15,50

VEGETARISCH

Hausgemachte Kasspatzen™'*
mit Bergkdse © und Rostzwiebeln,
dazu gemischter Salat

12,50

Schlutzkrapfen"#*¢¢
Salbeibutter ¢, Parmesan ©

13,50

Hausgemachte

Sidtiroler Spinatknodel ####3¢¢!
mit cremiger Bergkédsesauce ©

und Schnittlauch

14,50

Kleiner gemischter Salat 6,90
mit Hausdressing 510,11,A1,G,G,)

Salat Feldmochinger Hof 15,90
gemischter Salat mit marinierten Putenstreifen™

und Champignons in Sweet-Chili-Sauce ™ und

Sesamsaat®

wahlweise mit Garnelen?® 17,90
Baby-Calamari vom Grill ° 21,90
auf gemischtem Salat

Caesarsalat '0A"PFG) 13,90
Romanasalat, Caesar-Dressing, Kirschtomaten,

Coltons und Parmesan

wahlweise mit zusatzlich Putenstreifen 15,90
wahlweise mit zusatzlich Rinderstreifen 17,90
wahlweise mit zusatzlich Garnelen ® 17,90
Insalata Salmone e Avocado 17,90
gemischter Salat mit Raucherlachs ®

und marinierter Avocado

WURSCHTL

Original Munchner WeiBwurst™ 7,50
(taglich bis 15:00 Uhr)

2 Stiick mit siRem Senf’ und einer Brez‘n #"3*

jede weitere Wurst 3,00

Original Nirnberger Rostbratwirste vom Grill ®
mit Senf’ und dazu Sauerkraut
oder warmer Kartoffelsalat**’ 6 Stiick 8,90
8 Stuck 10,90

10 Stiick 12,90

FUR DIE KLEINEN

Kinder-Kasespatzle *'° 7,00

Putenschnitzel ©'#2#3¢6¢ 8,50
mit Pommes Frites

Cheeseburger "0 8,90
vom Rindfleisch mit Tomaten, Salat, Essiggurke "™,

Cheddar-Kase und Potato Wedges
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HAUPTSPEISEN BEILAGEN
Wiener Schnitzel "'#2#3¢0k 24,90 Marktgemise 4,50
vom Kalb mit Preiselbeeren und Bratkartoffeln ©, Felknédel
dazu Beilagensalat Kartotfelknode 4,50
Minchner Schnitzel *#*#¢0« 16,90 Bratkartoffeln® 4,50
vom Schwein in Meerrettich-Senf-Panade >'**" Petersilienkartoffeln 4,50
mit Kartoffelsalat "**

Pommes frites 4,50
Krustenbraten 14,90
mit Dunkelbiersauce 5"0A"3¢6H Kartoffelknddel Potato Wedges 4,50

270
und Krautsalat Warmer Kartoffelsalat " 4,50
Schwgmeﬁlet . ' 19,50 sauerkraut 4,50
auf Feigen-Senf-Sauce ’ mit Kartoffelgratin
. Krautsalat *"° 4,50

Zwiebelrostbraten 25,90
von der Rinderlende (250 g) mit Rostzwiebeln Miinchner Brez'n "« 1,50
und Bratkartoffeln ©

Brotkorb A"#2/3K 2,50
Tagliata di Manzo " 25,90
Rinderlendensteak mit Rucola, gehobeltem Parmesan
und Balsamicocreme DESSERT

3 Kugeln Eis *° mit Sahne® 5,50
FISCH Gebackene Apfelklicherl "% 7,90
zanderfilet® 22 50 in Zimtzucker gewendet, mit Bourbon-Vanilleeis *°
auf Gemuse der Saison und dazu Butterkartoffeln © HeiRe Liebe 7,90
Lachssteak® vom Grill 22.90 3 Kugeln Bourbon-Vanilleeis *® mit heiBen Himbeeren
mit gemischtem Salat und Sahne®

Kaiserschmarrn *"<¢ 12,90

mit Rosinen, gerésteten Mandelblattern ™
und Apfelmus

Bitte beachten Sie auch
die wechselnden Speisen
auf unserer Wochenkarte!

Cuten. ppetit!



SPIRITUOSEN

BIER
Hacker-Pschorr Helles vom Fass* 0,50l 5,70
Hacker-Pschorr Kellerbier* 0,501l 5,50
Hacker-Pschorr Dunkles* 0,501 5,50
Radler” 0,50 L 5,10
Paulaner WeiRbier vom Fass " 0,501l 5,50
Paulaner WeiRbier Dunkel *** 0,501 5,50
Paulaner WeiRbier Leicht** 0,501 5,50
WeiRbier-Zitrone ""* 0,501l 5,50
Flrstenberg Premium Pilsener™ 0,33 1 5,10
Alkoholfreies Helles* 0,50l 5,70
Alkoholfreies WeiBbier** 0,501l 5,50
Alkoholfreies WeiRbier-Zitrone *'** 0,501 5,50
ALKOHOLFREIE GETRANKE
San Pellegrino 0,251 3,60
perlendes Mineralwasser 0,75 1 7,30
Acqua Panna 0,251 3,60
stilles Mineralwasser 0,75 1 7,30
Tafelwasser 0,20l 2,30
0,401 410
Wolfra Safte und Nektare 0,20l 3,90
Safte: Naturtriber Apfel | Orange
Nektare: Johannisbeere | Maracuja | Rhabarber
Saftschorle 0,401 4,80
Sorten siehe oben
Holunderblitenschorle mit Sirup ™ 0,401 4,80
Paulaner Spezi***" 0,401 4,80
Zitronenlimonade 0,401 4,80
Coca-Cola®*" 0,20l 3,90
Coca-Colazero**°" | light **o" 0,20l 3,90
Fanta?'"°¢ 0,20l 3,90
Red Bull***** |Red Edition ***"" |
Sugarfree *¢#2101m2 0,251 4,90
Trade Islands Eistee'*
Pfirsich | Mango Passion 0,331 4,50
HEISSGETRANKE
Kaffee® 3,90
Espresso® 2,80
Espresso doppio® 4,60
Espresso macchiato *° 3,00
Cappuccino®* 4,30
Latte macchiato®® 4,80
GroBer Milchkaffee ¢° 4,80
HeiRe Schokolade® 5,50
Tee 5,50

Griner Tee® | Schwarzer Tee ® | Pfefferminze

Krautertee | Friichtetee

Fernet Branca (39% vol) 2 cl 3,50
Jagermeister (35% vol.) 2cl 3,50
Ramazzotti (30% vol.) 2cl 3,50
Averna (29% vol.) 2cl 3,50
Grappa Nonino " (41% vol.) 2cl 6,50
Chardonnay | Merlot | Moscato

Liebl Edelbrand Williamsbirne (40% vol) 2 cl 6,50
Liebl Obstbrand (Holzfass, 40% vol.) 2cl 6,50
Liebl Haselnuss Spirituose (40% vol.) 2cl 6,50
LONGDRINKS

Jacky Cola®>*"° 12,50
Cuba Libre 12,50
Havana Club 3 Years, Limetten, Coca-Cola **™

Vodka Red Bull**** | Vodka Lemon*’ 12,50
Gin Tonic’ 12,50
Tanqueray Gin, Tonic Water, Limette

Campari Orange®’ 12,50
Negroni 12,50
Campari®’, roter Wermut", Gin, Orange

APERITIF

Aperol Spritz 9,50
Aperol*’, Prosecco®, Soda, Orange

Campari Spritz 9,50
Campari®’, Prosecco ", Soda, Orange

Feldmochinger Spritz 9,50
Roséwein™, Holunderblitensirup ™, Minze, Soda

Hugo 9,50
Prosecco™, Holunderbliitensirup ™*, Minze, Soda

Lillet Berry 9,50
Lillet Blanc®*", Schweppes Russian Wild Berry ™,

Beeren der Saison

Limoncello Spritz 9,50
Limoncello, Prosecco®, Soda, Zitrone, Minze
ALKOHOLFREIE APERITIFS

Diva 6,90
Sanbitter®, Pink Grapfefruitsaft, Soda, Orange

Passione 6,90
Crodino ®, Maracujasaft, Orange, Minze

Virgin Hugo 7,90

Ginger Ale®, Holunderblitensirup **, Soda, Minze



WEISSWEINE 0,20l 0,751 ROSEWEINE 0,201 0,751
Griiner Veltliner QW 5,90 19,50 Bardolino Chiaretto
Osterreich | Weinviertel Terre in Fiore D.0.C. 590 19,50
Hugl-Wimmer Italien | Venetien
trocken, wirzig-pfeffrig, intensive Cantina di Custoza
Frucht, spritziger Abgang bio, trocken, fruchtig, stffig
Weissburgunder D.0.C. 6,50 22,50 Rosé vom Zweigelt QW 6,90 24,50
Italien | Stdtirol Osterreich | Kamptal
Kellerei Bozen Weingut Johann Topf
trocken, fruchtig, grine reflexe, trocken, erfrischend, fruchtig
schoner Abgang
Grauburgunder Tradition QW 6,90 2450 \WEINSCHORLEN 041
Deutschland | Pfalz
Bergdolt-Reif & Nett weil, rot, rosé (weinhaltiges Mischgetrank) 7,50
trocken, leicht, lebendige Saure
Lugana D.O.C. 8,90 29,50 PROSECCO 0,01l 0,751
Italien | Lombardei . .
. | . - Soligo Prosecco Fizzante D.0.C. 490 27,50
Azienda Agricola Bulgarini . .
trocken, fruchtig, elegant italig | Treviso
’ 9 e Cantina Colli del Soligo
trocken, vollmundig, leichte
ROTWEINE 0201 0751 Kohlensaure, wirziger Abschluss
Hugl Zweigelt QW 590 19,50 Pr.osec.co »Solicum“ Cuvee
Hugl-Wimmer Italien | Treviso
trocken, zarte Kirsche, vollmundig, Cantina Colli del Soligo
vanillig vegan | extra trocken, weich,
frischer Geschmack
Edition St. Valentin
Domina trocken Q.b.A. 5,90 19,50
Deutschland | Franken CHAMPAGNER 0,20l 0,751
Winzerkeller S"ommer?ch Moét & Chandon Brut Impérial 24,50 85,00
trocken, rote Frichte, wirzig . .
Frankreich | Epernay
Primitivo di Puglia I.G.T. 6,90 2450 Moét Chandon
Italien | Apulien trocken, spritzig, mineralisch,
A Mano reife Noten
trocken, komplex, weiche Tannine, Veuve Clicquot Reserve Cuvee 24,50 85,00
feine Barriquenote . .
Frankreich | Reims
Merlot Selezione Veuve Clicquot
Alto Adige D.O.C. 7,50 26,50 trocken, feine Perlage, ausbalanciert,

Italien | Stdtirol
Elena Walch
trocken, intensiv, fruchtig, elegant

aromatisch

Alle Weine, Prosecchi und Champagner enthalten Sulfite
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Feldmochinger StraRe 389 | 80995 Miinchen
Telefon: +49 89 413 27 23 01 | www.feldmochinger-hof.de | info@feldmochinger-hof.de

Offnungszeiten Restaurant:
Taglich 11:30 - 22:00 Uhr

Alle Preise sind angegeben in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Liste aller verwendeten Zusatzstoffe: Liste aller allergieauslosenden Stoffe:
1 enthalt Konservierungsstoff 9 enthalt eine Phenylalaninquelle A Glutenhaltiges Getreide i Schalenfriichte
1a mit Nitritpokelsalz, 1b mit Nitrat 10 enthalt Sauerungsmittel M= \Weizen, #= Roggen, #= Mandel, "= Haselnuss,
2 enthalt Antioxidationsmittel 11 enthalt SuBungsmittel A= Gerste, A= Hafer, #*= Dinkel, # = Walnuss, "= Cashew,
3 enthalt Geschmacksverstarker 12 erhohter Koffeingehalt. A6 = Kamut, A= Hybridstamme 5= Pecannuss, "= Paranuss,
4 geschwarzt Fur Kinder und Schwangere oder 8 Krebstiere H7= Pistazie, "8 = Macadamianuss,
5 enthalt Farbstoff stillende Frauen nicht empfohlen ¢ Eier # = Queenslandnuss
6 enthalt Koffein (mehr als 150 mg Koffein pro Liter) ® Fisch I Sellerie
7 enthalt Chinin 13 enthalt Stabilisatoren £ Erdnisse ) Senf
8 enhalt Taurin F Sojabohnen K Sesamsamen
¢ Milch L Lupinen
M Weichtiere
N

Schwefeldioxid und Sulfite



